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EIT FOOD SOLUTIONS PROGRAM 2023

Egyetemi didk csapatok jelentkezését varjuk az EIT Food Solutions Programra
2021 és 2022 utan 2023-ban is!

2023-ban 0j kihivas elé allitjuk a csapatokat.

Az idei program témakére a hagyomanyok ujragondolasara, a helyi
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élelmiszerspecialitasok fenntarthatobb médon torténd elGallitasara 6sszpontosit.

Az idei év kihivasa:

Alkossatok 3-4-5 fGs csapatokat, jelentkezzetek és legyetek orokre sz6l6 élményekkel
gazdagabbak!

A résztvevé csapatok (BSc, MSc) 2023 madrciusa és novembere kozott dolgozhatnak a
termékkoncepcidjuk és az Uzleti tervik kidolgozasan a programban résztvevd ipari
partnerek és szakért6k tamogatdsaval.

A programban résztvevd Partnerek, akiknek a segitségére szamithattok:

e Aarhus University
e Campden BRI Magyarorszag

e CSIC - Spanish National Research Council
e Grupo AN S.Coop

e Puratos Group

e University of Helsinki

e University of Turin

A magyarorszagi csapatokat a Campden BRI Magyarorszag mentoralja a verseny teljes ideje alatt.
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A tavalyi évhez hasonldan, a végs6 termékkoncepciokat és lzleti terveket nemzetkozi zs(iri
fogja értékelni a
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Természetesen, ha zsiiri van, akkor dijazads is van!

Hogy miért érdemes jelentkeznetek?

e Remek alkalom barati- és nemzetkozi kapcsolatok épitésére.

e Tovabb erdsithetitek tudasotokat a termékfejlesztés, az Uj termék piacra
bevezetésének teriletén.

o Folyamatos mentoralas a programban résztvevé ipari és szakért6 partnerek altal.
e A program utan az EIT Food Hub-on keresztiil tovabbi tamogatasokra lehet palyazni
az Otlet piaci bevezetésére.

A program hivatalos nyelve az angol.

A csapatok jelentkezését 2023. februar 28-ig varjuk az alabbi e-mail cimre:
Varsadnyi Kinga (k.varsanyi@campdenkht.com)
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Osztonzésképpen:

A 2021. évi EIT Food Solutions DIG-IT programban az 1. és 2. helyet a Szegedi
Tudomanyegyetem Mérnoki Karanak hallgatoi nyerték el.

A DIG-IT célja volt, hogy a csapatok valds élelmiszeripari problémdt oldjanak meg a
digitalizacio nyujtotta lehetdségekkel.

A 2022. évi EIT Food Solutions Reuse2Recreate Food programban a 3. helyet a Szegedi
Tudomdnyegyetem hallgatéi nyerték el, mig a 4. és 5. helyen szintén magyarorszagi
csapatok végeztek a SZTE és a MATE képviseletében.

A 2022. évi Reuse2Recreate Food zard konferencidja a Puratos és a Campden BRI
Magyarorszag szervezésében a Puratos kdzpontban, Briisszelben keriilt megrendezésre.

A Reuse2Recreate Food célja volt, hogy a csapatok siitéipari és/vagy gytimélcsfeldolgozdsi
melléktermékek felhaszndldsaval uj termékkoncepciot dolgozzanak ki.

Tovabbi informacidkért keressétek munkatarsunkat, Varsanyi Kingat
(k.varsanyi@campdenkht.com), latogassatok el a Campden BRI Magyarorszag honlapjara
(www.campdenbri.hu) vagy LinkedIn oldalunkra.
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